Calificarea Qrofesionalé:
BUCATAR

Nivel de invatidmant: invatamant profesional/dual cu durata de 3 ani
Domeniul de pregatire profesionala: Turism si alimentatie
Ce face un Bucatar?
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Ce competente vei dobandi in urma
obtinerii acestei calificari?
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realizeaza preparate culinare dupa diferite retete care sa satisfaca exigentele consumatorilor;

se ocupa de pregatirea produselor alimentare pentru gatit;

masoara cantitatile necesare, le amesteca progresiv, conform retetei, le pune la dospit, fermentat,
copt sau fiert;

dupa ce preparatele culinare au fost pregatite, se ocupa de impartirea lor in portii.

Comunicarea la locul de munca;

Aplicarea normelor de siguranta alimentara
HACCP;

Aplicarea normelor de securitate si sanatate
in munca;

Aplicarea principiilor nutritiei sanatoase si
echilibrate;

Asigurarea conditiilor igienico-sanitare;
Organizarea activitatii la locul de muncs;
Organizarea muncii in partidele din bucatarie;
Intocmirea documentelor specifice;
Organizarea cadrului general de deschidere
si inchidere a activitatii sectiei;

Prevenirea poluarii mediului;

Desfasurarea muncii in echipa;
Aprovizionarea cu materii prime si auxiliare a
locului de munca;

Gestionarea materiilor prime si auxiliare;
Exploatarea echipamentelor tehnologice;
Realizarea preparatelor culinare;
Prezentarea estetica a preparatelor culinare.

Ce vei studia pentru a dobandi aceasta
calificare?

Procese de baza in alimentatie;
Calitatea in turism si alimentatie;
Structuri de primire turistica;

Etica si comunicare profesionala;
Sisteme de servire,

Sortimentul de preparate si bauturi;
Preparate culinare;

Preparate pentru diete.

Ocupatii ce pot fi practicate:

Bucatar;
Pizzar.



